FRUHLINGSKUCHE

DAS BIER

Neckarmiiller-MirzenAa

Ein untergdriges,naturtriibes, rotgoldenes Vollbier mit 4,9 % alk.,
das durch seinen malzaromatischen Geschmack

und den vollen Korper , Lust auf mehr Durst“ macht.

0,51 520 0,31 4,20

DER BEGINN

Ziegenfrischkise-Creme-brulée CGHcJL
an Feldsalat mit Cranberries, Walntissen, Speckchips
und Honig-Rosmarin-Vinaigrette 10,20

DIE HAUPTSACHEN

Gebratener Rehriicken GL
mit Cranberry-Balsamico-Portwein-Sofe, dazu cremige Rosmarin-Polenta
und Romanesco-Gemiise 32,50

Geschmortes Lammbhiéxle GL
in mediterraner Tomaten-Olivensofie
dazu cremige Rosmarin-Polenta 31,50

Frithlings-PastasaGHa
Penne A2 mit Romanesco, Kohlrabi und Erbsen in Zitronen-Hirtenkisesofie,
mit gerosteten Mandelblattchen bestreut 15,90

DER SUSSE ABSCHLUSS

Neckarmiiller ,Birne-Helene“ cLG
-Vanille-Mousse, Eiskonfekt und Birne 8,20

DIE SCHONSTEN 7 WORTE BEI UNS:

Hier kommt ihr ESSEN und ihr BIER!
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